Seguridad alimentaria

FORMACION OBLIGATORIA
EN SEGURIDAD ALIMENTARIA

CSA Seguridad Alimentaria pone a tu disposicion la formacion
imprescindible para cumplir con la normativa vigente en inocuidad
alimentaria, garantizando la seguridad y calidad de los productos que
llegan al consumidor.

Formacioén en Higiene Alimentaria

Para todos los manipuladores de alimentos, conforme a la legislacion
vigente:

Reglamento 852/2004: Higiene de los productos alimenticios.
Reglamento 853/2004: Normas especificas de higiene de los alimentos de
origen animal.

Reglamento 178/2002: Principios y requisitos generales de la legislacion
alimentaria.

Reglamento 2073/2005: Criterios microbiolbgicos aplicables a los
productos alimenticios.

Reglamento 1169/2011: Informacién alimentaria al consumidor.
Reglamento 2158/2017: Medidas para reducir la acrilamida en los
alimentos.

Real Decreto 1801/2003: Seguridad general de los productos.

Real Decreto 126/2015: Norma sobre informacién alimentaria de alimentos
sin envasar.

Real Decreto 1086/2020: Regulacion y flexibilizaciéon en la aplicacion de
normativas de higiene.

Guias sectoriales especificas.



Seguridad alimentaria

Formacion en Identificacion y Gestion de Alérgenos

Indispensable para todos los manipuladores de alimentos, basada en:

® Reglamento 852/2004: Higiene de los productos alimenticios.

® Reglamento 1169/2011: Informacién alimentaria al consumidor.

® Real Decreto 126/2015: Norma sobre informacién alimentaria de alimentos
sin envasar.

® Guias sectoriales.

Formacion para Responsables de Calidad y Gerentes

Para la implantacidon y mantenimiento de sistemas de autocontrol:

® Sistemas de autocontrol (APPCC y requisitos previos): Segun el

Reglamento 852/2004.

® Identificacién, prevencién y gestién de residuos: Conforme a la Ley 7/2022

de residuos y suelos contaminados.

CSA Seguridad Alimentaria: Tu aliado en formacion en Seguridad
Alimentaria

Como empresa colaboradora con la Federacion de Hosteleros de
Valenciag, ofrecemos a sus asociados una formacion adaptada y alineada
con la normativa vigente, asegurando el cumplimiento legal y la mejora
continua en seguridad alimentaria.




